Le nott1 milanest tra cocktail e cucine esotiche 8

I milanesi hanno poca voglia di stare a
casa la notte. Manca ancora tempo alle
prossime vacanze e quelle passate sono
un ricordo, C'e molta woglia di usecire,
per incontrarsi, per bere, spesso bene, &
per mangiare con gusto: este-

larsi all'<Ibiza= che resta un punto d'in-
pontro della Milano delle modelle, o ¢hi
fa quattro passiin pil per andare in trat-
toria all'"Incoronatas: clienti ¢ platti al-
ternativi a prezzl accettabili.

Sempre in tema trattorie

tico ¢ culinario. Cl sono posti
dove sl va per l'aperitivo e poi,
magari per pigrizia, ci =i fer-
ma per cena, Come il «Fioraio

Cresce |'offerta da
nstoranti € bar

nel kel mezzo di ehinadoten
o'e I'sOttimofiores, Ci 81 va
perché & un buon siciliano,
abbordahbile e pieno di arcti-

Bianchi» (pochi piattiricerca-  per accogliereil st Frequentato da gente del-
ti), «N'Ombra de Vin= (ottimi  popolo della notte 10 spettacolo, a Porta Roma-
i salumi ma ¢'¢ anche dell'al- PO na cucina capitoling da «Giu-

tro) e lintramontabile «Ra-
detzkys (ricche insalate e cotoletta) do-
ve gll aficionados 51 accalcano ogni se-
ra: non & piu solo un ritrovo per yuppie e
gl continua a bere bene, Ma ¢'@ chi dal
«Radetzky- attraversa la strada perinfi-

lio pane e ojos. Difficilissimo
trovare posto, nonostante i doppi tur-
ni. Colpa dei gestori troppo simpatici,
dei prezzi moderati e dell'ottima cuei-
na. Ma i pith orpanizeati prenotano.
Perché i ristoranti trendy non perdo-

nano, specialmente se sono genere fu-

gion. Civuole largo anticipo per trovare |

posto da «Fingerss ¢ in questo caso 1a
fama & meritata: bello, buono, con un
servizlo finalmente allaltezza. Sempre
in stile fusion datmosfera, ¢'é anche il
sdeento=, curato e ben frequentato, ma
e ponsigliabile munirsi di satellitare per
raggiungerlo, Asian Cuisine invece al
«Nami= a Porta Ticinese, raffinato e di
gusto: molto apprezzato da un pubbli-
co mondano ed elegante.

I cultori della cucina straniera non sl
perdono uno dei mighiori cinesi della cit-
ta, il «Ta Huae, Ha una marcia in pin ed
& particolarmente vitaiolo anche il «Ga-
nas-, il messicano di corso Como, In
maolti ol passano la serata perche anche
i cocktail sono ottimi, come 1a musica,
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'Se non el =l lascia troppo tentare dalla

fornita carta dei vini, 5i spendono da 18
a 28 euro al ristorante 1828 per una ce-

| @ ricercata in un ambiente minimal

chin.
Mentre la crisi d'astinenza

ria del Gallo«. Pl adatto al gruppi che
alle copple ma il posto fa tanto scampa-
gnata e il pollo & imbattibile,

Le novita? Per chi ama il gilapponese
tradizionale da non perdere & il nuovo
«Parco- di via Spallanzani.

da cinema ancora non viene

poli e 1a Sibilla per gli amanti
di Brera (rapporto qualita

fino a tarda ora

Ma anche I'«Origami= nuova

percepita, lapizzarestaunde-  Molto affollati, gestione. Da prenotare nono-
siderio da sfamare. Sempre § stante i generosi copertl. Da
stracolma la «Plecola Ischias, 1 1.3]“ muSIEEf Roma sono arrivati due au-
per gli amanti della pizza Na-  dal vivo eaperti  tentici giolellt: i mitico «Dal

Bologneses, ¢o0si anche da
nodi politici sanno dove anda-

prezzo ai vertici). E visto che
gl & in zona, prima & d'obbligo una sosta
al «Giamaica~ per il bloody mary della
Carlina, il piii rinomato di Milano, Ma c's
anche chi sfida il pollo (e il traffico) e sl
spinge fino a Gaggiano all'«Antica tratto-

re a cena, e il «Mozzarella

Bar-. Ambiente da sushi bar, si chiama

«Obikas ed & gla diventato un must per

mondani e verd iIntenditori. Di mozzarel-
la, naturalmente,
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